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Thank you for buying the Tupperware Milk Foamer. It is ideal for making creamy
froth for cappuccinos, lattes, and mochas. The 0.5L Pitcher can also be used to serve
sauces at table.
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Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and protect the environment.

Instructions to make foamy milk

1.Fill the Pitcher with milk up the to the maximum mark (150ml). (See Fig 1)

2.For hot milk, place pitcher (without ladle) in microwave oven with cover in open-spout
position. Heat on medium for up to 1 minute. (See Fig 2). Or heat milk in a pan on the
stovetop, up to 65°C, before transferring hot milk to the pitcher.

3.Put ladle in Pitcher; replace cover, with spout in closed position. (See Fig 3)

4.Hold cover down, and push the plunger up and down for up to 40 seconds. (See Fig 4)
Let milk settle for a few seconds to thicken.

5.Use ladle to spoon whipped milk into cups, and add unwhipped milk to taste. (See Fig 5)
150-ml milk makes 2 cups cappuccino. Sprinkle grated chocolate or cocoa powder on
top to taste.

Use and Care

* Never put milk foamer directly on stove top.

* Do not “boil” the milk as this affects the taste.

* Milk should be over 60°C or fridge temperature, not room temperature, as difficult to
whip.

* Not suitable for powdered milk.

* Maximum temperature 120°C. Not for use in the microwave oven except with milk or
water.

* Clean either by hand or in the dishwasher.

* Normal Tupperware warranty applies.

Warranty

The Tupperware Milk Foamer is manufactured with great care and precision from

the finest quality materials, approved for use in contact with food. They have the
same Quality Warranty as all Tupperware products, which ensures you will receive a
replacement if a product presents any manufacturing or material defect during normal
domestic use.

www.tupperwarebrands.com
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Félicitations pour votre nouvelle acquisition! Grace au Magic latte de Tupperware,
vous pourrez préparer de délicieuses mousses crémeuses pour napper vos
cappuccinos, mokas et autres cafés. Le Pichet de 500 ml peut aussi s’utiliser pour
servir des sauces a table.
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Utilisez le programme basse température de votre lave-vaisselle afin d’économiser de I'énergie et protéger
I'environnement.

Instructions pour préparer une mousse de lait

1.Remplissez le Pichet de lait jusqu’a la graduation maximale (150 ml). (Voir Fig. 1)

2.Pour faire chauffer le lait, placez le Pichet (sans le Mélangeur) au micro-ondes en
mettant le Couvercle avec le bec verseur en position ouverte. Chauffez a température
moyenne pendant 1 minute. (Voir Fig. 2) Vous pouvez également chauffer le lait dans une
casserole, jusqu’a 65°C maximum, et ensuite le transférer dans le Pichet.

3. Placez le Mélangeur dans le Pichet; remettez le Couvercle mais cette fois avec le bec
verseur en position fermée. (Voir Fig. 3)

4.Maintenez le Couvercle fermé et poussez et tirez avec des petits mouvements rapides
sur la tige du Mélangeur pendant 40 secondes. (Voir Fig. 4). Laissez le lait reposer
pendant quelques secondes pour qu'il épaississe.

5.Utilisez le Mélangeur pour verser le lait fouetté dans les tasses et ajoutez du lait non
fouetté pour le godt. (Voir Fig. 5) 150 ml de lait vous permettent de préparer 2 tasses de
cappuccino. Saupoudrez de chocolat rdpé ou de poudre de cacao pour le go(it.

Attention

* Ne placez jamais le Magic latte directement sur des plaques chauffantes.

* Ne faites pas « bouillir » le lait car cela risquerait d’altérer le godt.

¢ Le lait chaud doit étre porté a 60°C environ ou étre a la température du réfrigérateur
(pas a température ambiante) si vous voulez préparer de la mousse de lait.

* Nutilisez pas de lait en poudre.

* Température maximale: 120°C. Utilisez le Magic latte au micro-ondes uniquement pour
chauffer du lait ou de 'eau.

¢ Lavez le Mélangeur a la main ou au lave-vaisselle.

Garantie

Le Produit Magic latte Tupperware présente la méme Garantie de qualité que tous les
Produits Tupperware. Il sera donc remplacé en cas de défaut de fabrication ou d’anomalie
du matériau dans la mesure ou le Produit a subi des conditions normales d’utilisation et
d’entretien.

www.tupperware.fr
www.tupperware.be
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Wir gratulieren Ihnen zum Kauf des Tupperware Crema Momenti.
Er ist ideal zur Zubereitung von Milchschaum fiir Cappuccinos, Cafe Lattes und
Mochas. Die 0,5-I-Kanne eignet sich auch zum Servieren von Saucen am Tisch.
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm Ihrer Spiilmaschine, um Energie zu sparen und die Umwelt zu
schonen.

Anleitung zur Zubereitung von Milchschaum

1.Fullen Sie die Kanne bis maximal zur Mitte der Kaffeebohne (unterhalb des Giriffs) mit
Milch (150 ml) (Siehe Abbildung 1).

2.Fur hei3e Milch die Kanne (ohne Aufschaumléffel) in den Mikrowellenherd stellen.

Mit dem Deckel in offener Ausgussstellung bis zu 1 Minute bei 750 Watt erhitzen
(Siehe Abbildung 2). Oder erwarmen Sie die Milch in einem Topf auf dem Herd bis auf
ca.65°C und fillen Sie die heiBe Milch in die Kanne.

3.Stellen Sie den Aufschaumiéffel in die Kanne und schlieBen Sie den Deckel
(Ausgussstellung geschlossen) (Siehe Abbildung 3).

4.Halten Sie den Deckel fest und bewegen Sie den Aufschaumldffel bis zu 40 Sekunden
auf und ab (Siehe Abbildung 4). Lassen Sie die aufgeschaumte Milch fir einige
Sekunden stehen, damit der Schaum fester wird.

5.Benutzen Sie den Aufschaumiéffel, um die schaumig geschlagene Milch in den Tassen
zu verteilen (Siehe Abbildung 5) und fligen Sie nach Belieben ungeschlagene Milch
hinzu. 150 ml Milch ergeben 2 Tassen Cappuccino. Streuen Sie fir einen verfeinerten
Geschmack geraspelte Schokolade oder Kakaopulver obendrauf.

Anwendungshinweise

« Stellen Sie das Produkt niemals auf die hei3e Herdplatte.

* Die Milch nicht zum Kochen bringen, da dies den Geschmack beeintrachtigt.

* Die Milch sollte ca. 60-70 C° heif3 sein oder Kiihlschranktemperatur haben, jedoch
nicht Zimmertemperatur, da sie sonst schwer aufzuschaumen ist.

 Nicht fir Pulvermilch geeignet.

» Das Produkt ist hitzebesténdig bis 120°C. Es darf nicht mit dem Aufschdumléffel im
Mikrowellenherd benutzt werden und eignet sich ausschlieBlich zum Wérmen von
Milch und Wasser.

* Alle Teile sind spilmaschinenbesténdig.

Tupperware Garantie

Der Crema Momenti unterliegt der Tupperware Garantie (Deutschland). In Osterreich
und der Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit- Garantie. Produkte bzw.
Einzelteile mit Materialfehlern oder Fabrikationsméngeln kdnnen Sie mit Hilfe Ihres
PartyManagers jederzeit im Rahmen dieser Garantie unter Vorlage lhres vollstandig
ausgefllten Bestellscheins kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Gefeliciteerd met uw aankoop van de Tupperware Melkschuimer. Hij is uitstekend
geschikt om romig schuim te maken voor cappuccino, (choco)melk en mokka.
De kan van 500 ml kan ook worden gebruikt om aan tafel sauzen te serveren.
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het milieu te beschermen.

Aanwijzingen om melkschuim te maken

1.Vul de kan met melk tot aan het maximale vullijn (150 ml). (Zie fig. 1)

2.0m warme melk te krijgen, plaatst u de kan (zonder klopper) in de magnetron, met de tuit
van het deksel in open stand. 1 minuut opwarmen op half vermogen (+ 450 W).(Zie fig. 2)
Of verwarm melk in een pan op het vuur tot 65 °C en giet de warme melk in de kan.

3.(Z<_et ?_e lgt))pper in de kan; sluit de kan met het deksel, met de tuit in gesloten stand

Zie fig. 3).

4.Houd het deksel naar beneden en beweeg de klopper gedurende 40 seconden op en
neer (zie fig. 4). Laat de melk gedurende enkele seconden rusten om aan te dikken.

5.Gebruik de klopper om het melkschuim in kopjes te lepelen en voeg naar keuze niet-
geklopte melk toe (zie fig. 5). Met 150 ml melk maakt u 2 koppen cappuccino. Strooi er
naar wens geraspte chocolade of cacaopoeder bovenop.

Voorzorgen

¢ Zet de Melkschuimer nooit rechtstreeks op het vuur.

¢ “Kook” de melk niet, want dat tast de smaak aan.

¢ De melk moet warmer zijn dan 60 °C warm of op koelkasttemperatuur, maar niet op
kamertemperatuur, want dan is ze moeilijk te kloppen.

* Niet geschikt voor poedermelk.

* Maximale voedseltemperatuur 120 °C. Niet voor gebruik in de magnetron, behalve
met melk of water.

* Schoonmaken met de hand of in de vaatwasmachine.

Garantie

De Melkschuimer van Tupperware werd met de grootste zorg en nauwkeurigheid
gemaakt uit de beste materialen, goedgekeurd voor gebruik met voedsel. Deze
producten hebben dezelfde kwaliteitsgarantie als alle Tupperware-producten. Onder
de garantie van Tupperware wordt een product vervangen als het defecten vertoont
ten gevolge van fabricage- of materiaalfouten, op voorwaarde dat het volgens de
richtlijnen en in normale huishoudelijke omstandigheden is gebruikt. De garantie dekt
geen schade aan het product door nalatig of verkeerd gebruik (bv. buitensporige
oververhitting, verkleuring, viekken en krassen aan de binnen- en buitenkant,
eventuele stoten of wanneer het kookgerei is gevallen). Indien u gebruik wenst te
maken van de Tupperware-kwaliteitsgarantie, gelieve contact op te nemen met uw
Tupperware-consulent(e) voor een vervangproduct.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be
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Grazie per aver acquistato Magic Milk Tupperware, ideale per ottenere una soffice
schiuma cremosa per deliziosi cappuccini, caffelatte caffé macchiati. La base da 0,5
| pud essere utilizzata anche per servire salse in tavola.
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Utilizzare un programma a bassa temperatura della lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere 'ambiente.

Istruzioni per ottenere una schiuma cremosa

1.Riempire la base con il latte fino al livello di massimo riempimento (150 ml) (vedere fig. 1).

2.Per il latte caldo, collocare nel microonde la base (senza mestolino) con il coperchio
aperto in corrispondenza del beccuccio. Scaldare a temperatura media per 1 minuto
(vedere fig. 2). Oppure scaldare il latte in un pentolino sul fornello, portandolo a una
temperatura massima di 65°C, quindi trasferirlo nella base.

3.Inserire il mestolino nella base e applicare il coperchio con il beccuccio chiuso
(vedere fig. 3).

4.Tenere premuto il coperchio e spingere lo stantuffo su e giu, per 40 secondi
(vedere fig. 4). Attendere alcuni istanti affinché il latte si depositi e la schiuma si addensi.

5. Utilizzando il mestolino, distribuire il latte montato nelle tazze e aggiungere latte non
montato a piacere (vedere fig. 5). Con 150 ml di latte si ottengono 2 tazze di cappuccino.
Ultimare con una manciata di cioccolato in scaglie o cacao in polvere.

Precauzioni

* Non mettere Magic Milk a diretto contatto con la famma del fornello.

* Non portare il latte a “ebollizione”, poiché ci6 ne alterail sapore.

* Latemperatura del latte deve essere superiore a 60°C oppure di frigorifero. Il latte a
temperatura ambiente é difficile da montare.

* Non idoneo per il latte in polvere.

¢ Temperatura massima: 120°C. Non utilizzare nel microonde, tranne che con latte o
acqua.

 Lavare a mano o in lavastoviglie.

Garanzia

Magic Milk & stato prodotto con grande cura e precisione con materiali della migliore

qualita approvati per poter entrare a contatto con gli alimenti. Magic Milk Tupperware

possiede la stessa Garanzia di Qualita di tutti i prodotti Tupperware, che assicura

la sostituzione di un prodotto qualora presentasse un difetto di fabbricazione o di

materiale purché utilizzato secondo il normale uso domestico.

www.tupperware. it
www.tupperware.ch
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Gracias por comprar este Cremero Moments Tupperware. Este producto es ideal
para conseguir una espuma cremosa en sus cafés con leche, de moca o cappuccinos.
El Cremero de 0,5 | puede utilizarse también para servir salsas en la mesa.
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Utilice un programa de baja temperatura en su lavavajillas para ahorrar energia y proteger el medioambiente.

Instrucciones para conseguir una leche espumosa

1.Llenar el cremero de leche hasta alcanzar la marca de nivel maximo (150ml).
(Véase Fig. 1)

2.Para calentar leche, introducir la jarra (sin el cucharén) en el microondas y con la tapa
en posicion de abierto. Calentar durante un minuto aproximadamente. (Véase Fig. 2)
También se puede calentar la leche en un cazo hasta alcanzar una temperatura maxima
de 65°C, y antes de pasarla al cremero.

3.Introduzca el cucharén en el cremero y gire la tapa hasta la posicion de cerrado
(Véase Fig. 3)

4.Mantenga cerrada la tapa y mueva el émbolo de arriba abajo, y viceversa, durante unos
40 segundos (Véase Fig. 4). Deje reposar la leche durante unos segundos para que
espese.

5.Utilice el cuchardn para servir la crema en las tazas y afada leche normal a su gusto
(Véase Fig.5). Con 150 ml de leche podra preparar 2 tazas de café cappuccino.
Espolvoree con chocolate rallado o con cacao en polvo a su gusto.

Precauciones

* No ponga el cremero directamente sobre un hornillo.

* No hierva la leche, ya que afectara a su sabor.

* Laleche debera estar a una temperatura superior a 60°C o bien a la del frigorifico, y
no a temperatura ambiente, ya que ésto dificultaria montar la crema.

* No utilizar leche en polvo.

* Temperatura maxima de 120°C. No utilizar en el microondas si no es con leche o
agua.

* Se aplicara la garantia Tupperware habitual. Se puede lavar a mano o en el
lavavajillas.

Garantia

El Cremero ha sido fabricados con sumo cuidado y precision con materiales de la mas

alta calidad, aprobados para su uso alimenticio. El cremero Tupperware dispone de la

misma garantia de calidad que el resto de productos Tupperware, lo que asegura que,

si el producto presenta cualquier defecto de fabricacion o material bajo condiciones

normales de uso sera reemplazado por otro.

www.tupperware.es
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Obrigado por ter adquirido o Cappucino da Tupperware. O mesmo & perfeito para
obter uma espuma cremosa para capuccinos, batidos e cafés moca. O jarro de 0,5 |
também pode ser utilizado como molheira para servira mesa!l
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Use um programa de temperatura baixa na maquina de lavar a louga para poupar energia e proteger o ambiente.

InstrucGes para obter um leite cremoso

1.Encha o Capuccino até a marca de nivel maximo (150 ml). (Consultar a Fig. 1)

2.Para leite quente, coloque o jarro (sem a concha) no forno microondas com o bocal em
posicdo aberta. Aquega no nivel médio durante 0 maximo de 1 minuto.
(Consultar a Fig. 2) Em alternativa, aquega o leite em recipiente préprio no fogéo, até
65°C, antes de transferir o leite quente para o jarro.

3.Coloque a concha no Capuccino; volte a colocar a tampa, com o bocal em posi¢do
fechada. (Consultar a Fig. 3)

4.Segure na tampa e puxe 0 émbolo para cima e para baixo durante o maximo de 40
segundos. (Consultar a Fig. 4) Deixe o leite assentar durante alguns segundos para que
figue mais espesso.

5.Utilize a concha para deitar o leite batido nas chavenas, e acrescente leite normal a
seu gosto. (Consultar a Fig. 5) 150 ml de leite d&o para 2 chavenas de capuccino. Deite
raspas de chocolate ou cacau em pé por cima a seu gosto.

Precaucodes

* Nunca coloque o Capuccino directamente no fogao.

* Nao ferva o leite, pois isso afecta o sabor.

* O leite deve estar acima dos 60°C ou a temperatura do frigorifico, mas néo a
temperatura ambiente, pois torna-se dificil de bater.

* N&o é adequado para leite em po.

* Temperatura maxima de 120°C. Nao utilize no forno microondas senédo com leite ou
agua.

* Lave & m&o ou na maquina de lavar loiga.

Garantia

Capuccino é fabricado com grande cuidado e precisdo a partir de materiais da

maior qualidade, aprovados para o uso em contato com alimentos. O Capuccino

tem a mesma Garantia de Qualidade que todos os produtos da Tupperware, o que

Ihe garante que ira receber um substituto se um produto apresentar qualquer tipo de

defeito de fabrico ou de material durante o uso doméstico normal.

www.tupperware.pt

Capuccino PT



Tak for at have kebt vores Tupperware Moments Maelkeskummer. Den er ideel til
at lave cremet maelkeskum cappuccino, latte og mokka. 0,5L- kanden kan desuden
benyttes som sovsekande ved middagsbordet.
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Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for at spare energi og for at beskytte miljoet.

Brugsanvisning

1.Fyld kanden op med meelk til maksimum maerket (150 ml). (Se figur 1)

2.Varm meelken op i kanden (uden gse) i mikrobglgeovnen med laget i aben position.
Varm meelken op ved middeltemperatur i op til 1 minut. (Se figur 2) Eller varm maelken op
til 65°C i en gryde pa komfuret, og heeld derefter den varme maelk over i kanden.

3.Kom gsen i kanden. Szet 1&get pa i lukket position. (Se figur 3)

4.Hold laget nede, og skub stemplet op og ned i op til 40 sekunder. (Se figur 4) Lad
maelken hvile i et par sekunder til den bliver tyk.

5.Kom den piskede meelk i kopper ved hjeelp af @sen, og tilfej upisket maelk efter behag.
(Se figur 5) Til 2 kopper cappuccino skal der anvendes 150 ml maelk. Drys revet
chokolade eller kakaopulver pa toppen efter behag.

Forholdsregler:

* Stil aldrig meelkeskummeren direkte pa komfuret.

¢ “Kog” ikke meelken, da dette vil pavirke smagen.

* Mzelken skal vaere over 60°C varm eller koleskabskold og ikke stuetemperatur,
hvilket gar den sveer at piske.

* |kke egnet til meelkepulver.

* Maksimum temperatur 120°C. Egner sig ikke til mikrobelgeovn, medmindre den er
fyldt med meelk eller vand.

¢ Rengjer for hand eller i oppvaskmaskin.

Garanti

Tupperwares Maelkeskummer er fremstillet med stor omhu og preecision af de fineste
ramaterialer og er godkendt til at komme i kontakt med madvarer. Tupperwares
Maelkeskummer har den samme kvalitetsgaranti som alle andre Tupperware produkter,
hvilket sikrer, at du far et erstatningsprodukt, hvis et produkt har defekter, der skyldes
fremstillings- eller materialefejl opstaet ved normal husholdningsbrug.

www.tupperware.dk
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Tack fér att du har kdpt Tupperwares Moments Mjélkskummare.

Den éar idealisk ndr du ska goéra mjolkskum till cappuccino, café-au- lait och
mockakaffe. Behallaren som rymmer 0,5 liter kan &ven anvandas pa matbordet som
serveringskarl for saser.
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Spara energi och skydda miljon genom att anvénda ett maskindiskprogram med lag temperatur.

Anvisningar for tillagning av mjélkskum:

1.Fyll behallaren med mjdlk till max mérket (150 ml). (Se bild 1)

2.Fortillagning av varm mjélk ska behallaren placeras (utan slev) i mikrovagsugnen med
locket pa glant. Hetta upp p& mellanstark varme under en minut. (Se bild 2). Eller hetta
upp mjdlken till 65°C i en kastrull pa spisen innan du haller dver mjdlken i behallaren.

3.Sétt sleven i behallaren, satt pa locket med pipen tillsluten. (Se bild 3)

4.Hall locket pa plats och for kolven upp och ned under 40 sekunder (se bild 4).
Lat mjolken vila under nagra sekunder for att tjockna.

5.Portionera ut mjdlkskummet med sleven i kopparna och tillsétt vanlig mjolk efter smak.
(Se bild 5) Fér 2 koppar cappuccino behdvs det 150 ml mjélk. Strd riven choklad eller
kakaopulver éver mjolkskummet efter smak.

Varning:

* Placera aldrig Mj6lkskummaren direkt pa spisplattan.

* Koka inte upp mjélken eftersom detta paverkar smaken pa mjélken.

* Mjélken skall vara 6ver 60°C eller kylsk&pskall, inte rumstemperatur eftersom den da
ar svar att vispa.

* Lampar sig inte fér mjolk gjord pa mjélkpulver.

* Hogsta temperatur 120°C. Bér inte anvéndas i mikrovagsugn utan mjélk eller vatten.

* Diskas antingen for hand eller i diskmaskin.

Garanti

Tupperwares Moments Mjolkskummare fran Tupperware &r tillverkade med stor
omsorg och precision med material av hdgsta kvalitet som godkants fér att komma

i kontakt med livsmedel. Tupperwares Moments Mj6lkskummare har samma
kvalitetsgaranti som alla andra produkter fran Tupperware, vilket garanterar att du far
en ersattningsprodukt om produkten uppvisar tillverknings- eller materialfel vid normalt
hushallsbruk.

www.tupperware.se
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Takk for at du har kjopt var Tupperware Melkeskummer. Den er ideel til & lage
melkeskum, cappuccino, latte og mokka. 0,5 | kannen kan ogsa brukes til sausekanne
pa middagsbordet.
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Bruk et lavenergiprogram pa oppvaskmaskinen for & beskytte miljoet.

Slik lager du melkeskum:

1.Fyll melk opp til maks. merket i kannen. (150 ml) (se figur 1).

2.Sett kannen, med lokket i &pen posisjon og uten gse, i mikrobelgeovnen dersom melken
onskes varm. Varn melken opp pa middels temperatur i opptil 1 min. (Se figur 2),
eller varm den opp itil 65°C i en gryte pa komfyren for du heller den over i kannen.

3.Sett osen i kannen og sett deretter lokket pa, i lukket posisjon. (se figur 3).

4.Hold lokket lukket, og for stempelet opp og ned i 40 sekunder (se figur 4).
La melken hvile i noen sekunder til den blir tykk.

5.Bruk gsen til & ase opp melkeskummet i kopper, og tilsett upisket melk etter smak
(se figur 5). 150 ml melk er nok til 2 kopper cappuccino. Dryss pa revet sjokolade eller
kakaopulver etter smak.

Forholdsregler:

* Sett aldri melkeskummeren direkte pa komfyren.

* La ikke melken «koke», da dette gar ut over smaken.

* Melken skal ikke holde romtemperatur, men enten veere over 60°C eller komme
direkte fra kjoleskapet, da det ellers vil veere vanskelig & f& den til & skumme.

¢ Ikke egnet il terrmelk.

* Maks. temperatur er 120°C. Skal ikke brukes i mikrobglgeovn uten melk eller vann.

* Rengjer for hand eller i oppvaskmaskin.

Garanti

Tupperwares Melkeskummer er produsert med starste omhu og neyaktighet og

av forsteklasses materialer som er godkjent for kontakt med mat. Tupperwares
Melkeskummer har samme kvalitetsgaranti som alle Tupperware produkter, noe som
betyr at du far et erstatningsprodukt hvis det viser seg at et produkt har produksjons-
eller materialfeil ved normal hjiemmebruk.

www.tupperware.no
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Kiitamme sinua Tupperwaren Maidonvaahdottimen hankinnan johdosta. Tuote
on ihanteellinen kermamaisen vaahdon valmistukseen cappuccino, maito- ja mok-
kakahveihin. Kannua 0,5 | voi kayttaa myos kastikkeiden tarjoiluun.
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Kéyta astianpesukoneessa energian saastamiseksi ja ympariston suojelemiseksi alhaista lampétilaohjelmaa.

Maitovaahdon valmistus

1.Tayta kannu maidolla merkkiin asti (150ml). (Ks. kuva 1)

2.Lammita maito kannussa (ilman sekoitinta) mikroaaltouunissa kannen nokan ollessa
auki-asennossa. Lammité keskilammalla noin yksi minuutti. (Ks. kuva 2) Tai lammité
maito kattilassa liedelléa 65°C:een ennen kuin kaadat kuuman maidon kannuun.

3.Laita sekoitin kannuun ja kansi paélle, kdanna nokka suljettu- asentoon. (Ks. kuva 3)

4.Pida kansi alhaalla ja veda méntéa ylos ja alas noin 40 sekuntia. (Ks. kuva 4)
Anna maidon saostua muutama sekunti.

5.Kaada maitovaahto sekoitinta apuna kayttéaen kuppeihin ja lisda vatkaamatonta
maitoa maun mukaan. (Ks. kuva 5) 150 ml maidosta saat maitovaahdon 2 kupilliseen
cappuccino-kahvia. Ripottele halutessasi pinnalle raastettua suklaata tai kaakaojauhetta.

Huomioitavaa

« Ala laita Maidonvaahdotinta koskaan kuumalle liedelle.

o Ala “keitd” maitoa, koska se vaikuttaa makuun.

¢ Maidon on oltava yli 60°C tai jadkaappikylméaa, ei huoneenlampdista, koska se
vaahtoutuu huonosti.

« Ei sovellu maitojauheesta tehtyyn maitoon.

* Maksimi lampétila 120°C. Ei saa kéyttadd mikroaaltouunissa muun kuin maidon tai
veden [ammittdmiseen.

* Voidaan pesté joko kasin tai astianpesukoneessa.

Takuu

Maidonvaahdotin on valmistettu huolellisesti ja tarkasti laadukkaista materiaaleista,

ja ne on hyvaksytty elintarvikekayttédn. Maidonvaahdottimella on sama laatutakuu

kuin kaikilla Tupperware-tuotteilla. Se takaa tuotteen vaihdon siina tapauksessa, jos

tuotteessa iimenee valmistus- tai materiaalivirheitéd normaalissa kotitalouskéytdssa.

www.tupperware. fi

Maidonvaahdotin FI



2ag EUXOPIOTOUUE TIOU ayopdoate To ZEIKEP yia Adppo MaAaktog g Tupperware.
Eivat 1daviké yia mv dnuioupyia AoUoiou adppol yia KartouToivo, TOV OTIYIAio Kadpe
Je yaAa kat ) poka. H Kavata, xwpntikdmnrag 0,5A. propei emiong va xpnouoromOei
yla 1o oepBiplopa TG 0AAToag 0To TPATTE]L.

MAX. 750 W . 0°C I~ (=
m\lx.?zof’c RS E = |
Tupperwaré‘

XpnotporomoTe £va TPOYPARHA XAUNATG BEPHOKPATIAG 0TO TTAUVTTPLO TUATWY Yia EE0LKOVOUNON EVEPYELAS Kat

TIPOCTAGIA TOU TEPIBAAAOVTOG.

0&nyieg ya va ¢pTiagete appo yAAakTog

1.lepiote MV Kavdrta pe yéha €wg v avwrartm Evoetgn 150ml. (BA. E. 1)

2.MMa va {eotdvete yaAQ, TOTIOBETEIOTE TNV KavATa (XWpIg TNV KOUTAAA) aTov hoUpvo
HUIKPOKUHATWY, HE TO KAAUHUA 0TV avorXTr) O€om). ZEOTAVETE Oe LETPIA BEPHOKPATia
yia 1 Aertro nepinou. (BA Eik.2), i (eoTAVETE TO YAAQ O€ LA HIKPT) KATOAPOAA 0TV
NAEKTPIKT) Koudiva, wg Toug 65°C, TPtV TOTIOBETOETE TO {E0TO YAAX OTNV KAVATa.

S.Ié)xogsrgi)ms TNV KOUTAAQ OTNV KAVATA KAt BAATE TO KAAUHUA PE TO OTOMIO KAELOTO.

.Ew.

4.KpatoTe atmEVO TO KAAUUUA KAl OTIPWETE TNV KOUTAAA TIAVW KATW yla 40
Seutepoertra repirou. (BA. Eik. 4). AprioTe To yaAa va KATaKaBIoEL Yia LEPIKA
SEUTEPOAETTTA, YIa Va “GE0EL” 0 adpOg.

5.XpNOlOTIOLEITTE TNV KOUTAAA YLa VA OEPRIPETE TO XTUTNHEVO YAAA oTa PAUTZAVIA Kal
TIPOCBECTE YAAQ TIOU SEV EXETE XTUTTOEL AVAAOYA ME TIG TIPOTAOELG oag (BA. Eik.5).
Ta 150 ml ydAa givat apketd yia 2 dAut¢dvia karoutoivo. MaotaAiote Tov kade pe
TPIUMEVN COKOAGTA 1} KAKAO AVAAOYA HE TIG TIPOTYINOELS 0aG.

Npoduragelg

* Mot€ unv tomoBeTeite 1o ZEIKEP Yia Adpd AaKTOG KateuBeiav emavw oTnv
NAEKTPIKT Koudiva.

* Mnv adrvete 10 YaAa va Bpdoel, ylati autd Ba ermpedoel Tnv yevon.

* To yaAa Ba mipérel va €xel Beppokpacia upnAdtepn aro 60°C 1) Beppokpacia

Yuyeiou kat 6xt Beppokpaaia dwpartiov, S16TL Ba eivat SUGKOAO VA TO XTUTIOETE.

AKatAaAANAo yla yaAa oe oKovn.

Méylotn Beppokpaaia 120°C.

2ToV $GOUPVO HIKPOKUHATWY UTTOPEITE VA TO XPNOYIOTIONOETE e YAAQ 1} vepo.

Mrtopeite va To TIAUVETE OTO XEPL 1| OTO TIAUVTIPLO TUATWV.

Eyyunon

To Z€kep yia Appo MaAakTog G Tupperware KaTaokeudadeTal ue PEYAAN dppovTida

Kal akpiBela arnd VAIKA TNG UPNASTEPNG TIOLOTNTAG, EYKEKPIIEVA YLa XPT0N OE

enadn pe tpdda. Alabétel v idla Eyyunon MNowotntag énwg 6Aa ta mpoidévta g
Tupperware, 1 ortoia eEaodaliCel 6Tt Ba avTikataoTadel To TIPOIOGV 0ag EAV TIAPOUCIACEL
OTIOLOSNTIOTE EAATTWHA KATACKEUNG 1) UAIKWYV KATA TNV KAVOVIKT] OLKLAKY| XP11om.

www.tupperware.gr

2€IKep YIa adppd YAAOKTOG EL



Mbl 6narogapym Bac 3a nOKynKy 3TOro BCMEHMBATeNA MOJIOKa (UPMbI
“Tannepsap”. OH naeanbHO NPUroAeH AJIA NPUrOTOBIEHWA MYCTON MOIOYHOM NeHbI
ana Kode “KanyynHo”, “narTe” n “MOKKO”. KyBLWMH eMKOCTbIo 0,5 /1 MOXHO TaKke
MCMo/Ib30BaTh AJIA NoJayM K CTOJly coyca.

MAXTOWMN 0C . O % B 3¢ B 5 X &
Tupperware

WcnonbayiiTe HU3KOTEMNEPaTYPHYIO NPOrpaMMy NocyA0MOEYHON MALLMHBI, YTOGbI COKOHOMMUTbL SHEPIHIO U

3aLMUTITL OKPYaloLLYto cpegy.

UHCTPYKUMA NO NPUrOTOB/IEHUIO BCIEHEHHOrO MOJIOKa

1.HanonHuTe KyBLUMH MOJIOKOM [10 PUCKM MaKCUMasIbHOTO YpoBHs (150 mn). (Cwm. puc. 1)

2.[inA noforpesa MOJIOKa NOCTaBLTe KyBLUMH (663 pa3/IMBaTe/IbHOM JIOHKKM) B
MWKPOBOJTHOBYIO MEeYb, MPY 3TOM KPbILLKA KyBLUMHA I0/HHA ObITb yCTaHOB/IEHA B
MOJIOEHME “HOCKK OTKPLIT”. MofiorpeBaiiTe MOIOKO NPU CPeAHEN TemMnepaType OKOMo
1 MuHYTbI. (CMm. prc. 2) M noporperite MOIOKO B KaKOM-HWUOYAb KAaCTPIONIbKE Ha NnTe
[0 Temnepartypbl 65°C 1 nepenenTe ero B KyBLLUWH.

3.MocTaBbTe B KyBLUMH Pas/IMBATESIbHYIO JIOMKY; YCTAHOBUTE €0 KPbILLKY Ha MECTO TaK,
YTOGbI HOCHK KyBLLMHA Gbln 3aKpbIT. (CM. pyc. 3)

4.TIp/HMUTE KPbILLKY M NOTO/TKANTE LLITOK JIOKKM BBEPX M BHU3 B TeHeHne 40 CexyHp.
(Cwm. puc. 4) [laiTe MOIOKY OCECTb B TEHEHNE HECKO/IBKWX CEKYHZ, YTOGbI OHO
CryCTUNIOCh.

5./icrnonb3yiiTe NOMKY 41 pas/iMea B3GMTOro MOJIOKA B HalLIKK M A06aBLTe MO BKYCY He
B36MTOro Mosioka. (Cm. puc. 5) 150 M1 MOSIOKa AOCTATO4HO /1A MPUTOTOB/IEHMA 2-X
yalleK Kode “Karny4nHo”. CBepxy MOXHO NOChINaTb Mo BKYCY TEPTbIM LIOKONAA0M UK
MOPOLLKOM KaKao.

Mepb! NpeiOCTOPOHHOCTH

Hw B KoeMm ciyyae He cTaBbTe BCMEHWBATE b MOJIOKA MPAMO Ha FOPAYYIO KYXOHHYHO

nanTY.

He cnepyeT KMNATUTL MOJIOKO, TaK KaK 3TO BIMAET Ha ero BKYC.

MonoKo foMKHO UMETb Temnepatypy 6onee 60°C unu Temneparypy

XONOAUNBHMKA, HO HE KOMHATHYIO TeMnepaTypy, MHa4e ero TpyAHO B3GMBATb.

He npurogeH ans B36MBaHWA MO/IOKA, NONYYEHHOrO M3 NOPOLLKA.

MakcumanbHasa Temneparypa 120°C. He npurogeH ANns UCMONb30BaHUA B

MWKPOBOJIHOBOW MEYM, €C/IM TOJIbKO B HErO He Ha/IMTO MOJIOKO MM BOAA.

MotiTe ero M60 BPY4HYI0, IMGO B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

lapaHTna

MpoayKupsa CUaMKOHOBbIE POPMbI A/1A BbINEHKW KOMMaHuK Tupperware UsrotaB/IMBaeTCs

B COOTBETCTBUM C BbICOKMMM CTaHJapTaMi Ka4ecTBa M TOYHOCTM U3 NEPBOK/IACCHBIX

MarepuanoB, paspeLLeHHbIX /1 UCNOb30BaHUA B KOHTAKTE C NULLEBLIMM NPoAyKTamu. Ha

n3penna CUAMKOHOBbIE hOPMbI /1A BbINEHKW PACTPOCTPAHAETCA Ta Me rapaHTVA KadecTsa,

YTO M Ha BCIO MPOAYKLMio Tupperware, Kotopasa 06ecreyvBaeT nosy4eHMe 3aMeHbl, eC/n

NPpY 06bINHOM MCMO/E30BaHUM M3AE/MA B OMALLHUX YCIOBMSX OblLM BbIAB/IEHbI Ae(eKTbl

M3roTOB/IEHMA W MaTepraia.

www.tupperware.ru

BcnenuBatenu Mosoka RU



Hvala Vam $to ste kupili Tupperware Magic milk. Idealna je za pravljenje kremaste
pjene za cappuccino, kavu s mlijekom i mocca-u. Polulitreni vré takoder se moze ko-
ristiti za posluzivanje preljeva.

Y ks Y1 6 B B B 3¢ B9
Tupperware

Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice posuda radi ustede energije i zastite okolisa.

Uputstva za pravljenje pjene od mlijeka

1.Napunite vr¢ mlijekom do gornje oznake (150ml). (pogl. S. 1)

2.Za vruce milijeko: stavite vr¢ (bez kutljace) u mikrovalnu peénicu sa poklopcem tako da je
lievak u otvorenom polozaju. Zagrijavajte na umjerenoj temperaturi do 1 min. (pogl. SI. 2).
lli, zagrijavajte mlijeko u metalnoj posudi na Stednjaku do 65°C, pa ga vruceg ulijte u vré.

3. (Staviltes lrut;jaéu u vré; postavite poklopac tako da je ljevak u zatvorenom polozaju.
pogl. SI. 3

4.Drzite poklopac spustenim, i potiskuijte klip gore-dolje do 40 sekundi. (pogl. Sl. 4).
Ostavite mlijeko da se taloZi nekoliko sekundi i tako zgusne.

5.Kutlja¢om podijelite tuéeno milijeko u Salice, te dodajte netu¢enog milijeka prema
Zelji. (pogl. Sl. 5) 150-ml mlijeka je dovoljno za 2 Salice cappuccino-a. Pospite odozgo
naribanom ¢okoladom ili kakao-prahom prema Zelji.

Mjere opreza

» Nikada ne stavljajte pjenilicu za mlijeko direktno na povr$inu Stednjaka.

* Ne “kuhajte” mlijeko jer to utjece na njegov okus.

» Milijeko bi trebalo biti preko 60°C ili na temperaturi hladnjaka, a ne sobnoj
temperaturi, jer ona otezava tuc¢enje.

* Nije prikladno za mlijeko u prahu.

¢ Maksimalna temperatura 120°C.

* Nije za koristenje u mikrovalnoj pe¢nici, osim sa mlijekom ili vodom.

« Cistite bilo ruéno ili u perilici za posude.

Jamstvo

Tupperware Magic milk su s velikom brigom i precizno$¢u od najkvalitetnijih materijala

i odobreni su za uporabu s hranom. Za Magic milk vrijedi isto jamstvo kao i za sve

proizvode Tupperware, kojim se jam¢i zamjena ako se na proizvodu pojave nedostaci u

materijalu i izvedbi tijekom uobi¢ajene uporabe u ku¢anstvu.

www.tupperware.hr
www.tupperware.ba
www.tupperware.rs

Magic milk HR



Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili Tupperware Konviéku na mléénou pénu. Tato
konvice je idedlni na pfipravu mlééné pény do kapucina, kavy s mlékem i kavy moka.
Konvici s obsahem 0,5 | Ize vyuZit i na servirovani omacek.

MAX.750 W MIN. 0°C o (=
MAX.?20°C (RS E = |
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Pfi umyvani v my¢ce na nadobi pouzivejte nizkoteplotni program, abyste $effili energii a chranili Zivotni prostedi.

Navod k pfipravé mlééné pény

1.Naplrite konvici mlékem aZ po znacku maxima (150 ml) - (viz obr. 1).

2.Pfed ohfevem v mikrovinné troubé vzdy vyjméte nabéracku se sitkem. Béhem ohfivani
miéka v konvici v mikrovinné troubé ponechejte viko v oteviené poloze. Miéko ohfivejte v
mikrovinné troubé na stfedni vykon po dobu maximalné 1 minuty (viz obr.2). Mléko Ize
také ohrat v hrci na sporaku na teplotu nepresahuijici 65 °C a poté jej nalit do konvice.

3.Vlozte do konvice nabéracku se sitkem a piiklopenim vika konvici uzavfete (viz obr. 3).

4.Pridrzte uzaviené viko a pohybuijte drzadlem nabéracky smérem nahoru a dolt po dobu
asi 40 vtefin (viz obr. 4). Poté nechte mléko nékolik vtefin odstat, aby zhoustlo.

5.Pomoci nabéracky rozdélte naslehané miéko do $alkd. Pro zlepSeni chuti miizete
do kavy pridat také nenaslehané mléko (viz obr. 5). Na dva 8alky kapucina postaci 150 ml
miéka. Kavu mizete dochutit strouhanou ¢okoladou nebo kakaem.

Upozornéni

* Nikdy nepokladeite konvici pfimo na horky sporak.

* Miéko “nevarte” - varem se zhorSuje chut mlécné pény.

* Miéko by mélo mit teplotu vy$Si nez 60 °C nebo naopak teplotu z lednicky.

MIéko pokojové teploty se obtizné Sleha.

* Na pfipravu nepouzivejte susené miéko.

» Konvici Ize pouzit maximalné do teploty 120 °C. Konvice je uréena pouze na ohfev
mléka nebo vody v mikrovinné troubé&, neni uréena na jiné pouziti v mikrovinné
troubé.

* Konvici miiZzete umyvat v ruce nebo v myéce na nadobi.

Zaruka

Konvi¢ka na mléénou pénuTupperware je vyrobena velmi peclivé z nejkvalitnéjsich
materidlu a byla schvalena pro pouziti v kontaktu s potravinami. Konvicka na mléénou
pénu Tupperware ma stejnou zaruku na kvalitu jako vSechny dal$i vyrobky Tupperware,
coz zarucuije, ze v pfipadé jakékoli vyrobni vady ¢i vady materialu pfi bézném
pouzivani v domacnosti vam bude vyrobek vyménén.

www.tupperware.cz

Konvi¢ka na mléénou pénu cz



Dakujeme vam, Ze ste si zakupili Tupperware Kanviéku na mlieénu penu. Tato
kanvica je idedlna na pripravu mlie€nej peny do kapucina, kavy s mliekom i kavy
moka. Kanvicu s obsahom 0,5 | mézete vyuZit i na servirovanie omacok.
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Pri umyvani v umyvacke riadu pouZivajte program s nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a chranili Zivotné prostredie.
Navod na pripravu mlie€nej peny
1.Naplrite kanvicu mliekom az po znaku maxima (150 ml - pozri obr. 1).
2.Pred ohriatim v mikrovinnej rire vzdy vyberte naberacku so sitkom. Poc¢as ohrievania
mlieka v kanvici v mikrovinnej rare nechajte veko v otvorenej polohe. Mlieko ohrievajte
na stredny vykon maximalne 1 minGtu (pozri obr. 2). Mlieko méZete ohriaf aj v hrncina
sporaku na teplotu nepresahujicu 65°C a potom ho nalejete do kanvice.
3.Do kanvice vlozZte naberacku so sitkom a priklopenim veka kanvicu uzatvorte
(pozri obr. 3).
4.Pridrzte uzavrené veko a pohybuije drzadlom naberacky smerom hore a dole priblizne 40
sekund (pozri obr. 4). Potom nechajte mlieko niekol'ko sekind odstat, aby zhustlo.
5.Pomocou naberacky rozdelte naslahané mlieko do $alok. Na zlepSenie chuti mdzete do
kavy pridat aj neSlahané mlieko (pozri obr. 5). Na dve 8alky kapucina postaci
150 ml mlieka. Kévu mézete dochutit posypanou strihanou ¢okoladou alebo kakaom.
Upozornenie
» Kanvicu nikdy nekladte na horuci sporak.
* Mlieko “nevarte” — varenim sa zhorsuje chut mlieénej peny.
* Mlieko by malo mat teplotu vySsiu ako 60 °C alebo naopak teplotu z chladnicky.
Milieko s izbovou teplotou sa tazsie $laha.
Na pripravu nepouzivajte susené mlieko.
Kanvicu je mozné pouzit maximalne do teploty 120 °C. Kanvica je uréena len
na ohrev mlieka alebo vody v mikrovinnej rure, nie je vhodna na iné pouzitie v
mikrovinne;j rure.
Kanvicu mbézete umyvat v ruke alebo v umyvacke riadu.
Zaruka
Tupperware Kanvicka na mlie¢nu penu Tupperware je vyrobena s velkou
starostlivostou a presnostou z najkvalitnejsich materidlov schvéalenych na pouzivanie
v gastronémii. Kanvi¢ka na mlieénu penu ma vSetky zaruky na kvalitu ako ostatné
vyrobky znacky Tupperware, ¢o vam zaruci, Ze v pripade vyskytu vyrobnej chyby alebo
vady materidlu poc¢as bezného domaceho pouzitia, vdm bude vyrobok vymeneny za
nahradny.

www.tupperware.sk

Kanvi¢ka na mlie¢nu penu SK



Dziekujemy Paristwu za zakup Miksera Cappucino do ubijania mleka. Mikser stuzy
do wytwarzania pianki mlecznej do kawy cappuccino i latte. Potlitrowy dzbanek
mozna wykorzysta¢ réwniez do serwowania sosOw i napojow.
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W razie mycia w zmywarce zalecamy stosowanie programu o niskiej temperaturze, aby oszczedzac energig i chroni¢

$rodowisko.

Instrukcja ubijania mleka

1.Nalej mleko do dzbanka do poziomu oznaczonego kreska (150 ml). (Patrz rys. 1)

2.Aby podgrza¢ mleko, umie$¢ dzbanek (bez mieszadta) w kuchence mikrofalowej z
pokrywka z otwartym dzébkiem. Podgrzewaj w Sredniej temperaturze, maksymalnie do
1 minuty. (Patrz rys. 2) Mozna tez podgrza¢ mleko w rondiu na palniku maksymalnie do
temperatury 65°C, a nastgpnie przelac do dzbanka.

3.Wtdz mieszadto do dzbanka, natéz pokrywke i zamknij dzébek. (Patrz rys. 3)

4. Przytrzymujgc pokrywke wykonuj ruchy mieszadtem w gore i w dét przez 40 sekund.
(Patrz rys. 4) Odstaw dzbanek na kilka sekund, aby piana opadta i zgestniata.

5.Przy pomocy mieszadta naktadaj ubitg piane do filizanek z kawa, a nieubite mleko dodaj
do smaku. (Patrz rys. 5) Ze 150 ml mleka mozna przygotowac 2 filizanki cappuccino.
Udekoruj kawe utartg czekolada lub kakao.

Srodki ostroznosci

* Nie stawiaj dzbanka bezposrednio na palnik kuchenki.

* Nie dopus$¢ do zagotowania mleka, gdyz negatywnie wptywa to na jego smak.

* Mieko najlepiej ubija¢ po podgrzaniu do temperatury 60°C lub po schtodzeniu.

* Mikser nie nadaje si¢ do ubijania mleka w proszku.

* Dzbanek jest odporny na temperatury do 120°C. Wstawia¢ do kuchenki mikrofalowej
po napetnieniu mlekiem lub woda.

¢ Dzbanek przeznaczony jest do mycia recznego lub w zmywarce.

Gwarancja

Produkty Tupperware sg produkowane z najwyzsza starannoscia, z najlepszych

materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig. Produkty podlegaja gwarancji

Tupperware. Jesli podczas zwyktego uzytkowania domowego produkt wykaze wady

wykonania lub wady materiatowe, gwarantujemy jego wymiane.

www.tupperware.pl

Mikser Capuccino PL



Koszonjuk, hogy a Tupperware Tejhabositot valasztotta. Idedlis, ha krémes
habot készitiink kapucsinéhoz, tejeskavéhoz vagy kavéhoz. A 0,5 literes kancso
hasznalhaté sz6szok talalasara is.

T BT X1 H B B2 3 X &8

Tupperware
Energi: ¢ agi és korny édelmi megfontolasokbdl alacsony hémérsékletii programot allitson be a
mosogatogépen.

Habos tej készitése

1.Téltse meg a kancs6t a maximum jelzésig (150 ml)! (1. &bra)

2.Ha meleg tejet szeretne késziteni, tegye a kancsét a fedéllel (de a habositdkanal nélkiil)
a mikrohullamu sttébe Ugy, hogy a kancso szaja nyitott helyzet( legyen! Melegitse
kdzepes fokon max. 1 percig! (2. abra) Fel lehet melegitheti a tejet egy labasban a
tlzhelyen is 65°C-ra, és utana belednteni a kancsoba.

3.Tegye a habositékanalat a kancséba, és tegye vissza a fedelet Ugy, hogy a kifolydnyilas
zart allasban legyen! (3. abra)

4.Tartsa a fedelet lenyomva, és a habositékanalat felvaltva nyomja le és huzza fel, max. 40
masodpercig. (4. dbra) Varjon par masodpercig, hogy a tej stirlisédjén egy kicsit!

5. A habositékanallal a felvert tejet a csészékbe lehet merni, és a nem felvert tej
hozzadadasaval is izesiteni. (5. dbra) 150 ml tej két csésze kapucsinéhoz elegendé.
Szoérhat a tetejére reszelt csokoladét vagy kakadport izesitésként.

Eléirasok

* Ne tegye a Tejhabosit6t kozvetlendl a tizhelyre!

* Atejet nem szabad felforralni, mert ez megvaltoztatja az izét.

* Atej hémérséklete vagy 60°C feletti legyen, vagy huté-hideg, de semmiképpen ne
szobahémérsékletli, mert gy nehéz habositani.

* Tejpor nem alkalmas alapanyagnak.

* A megengedett maximalis hémérséklet 120°C. A mikrohullamu sutében csak tej
vagy viz melegitésére hasznalhato a termék.

* A mosogatasa kézzel és géppel is térténhet.

Garancia

A Tupperware Tejhabositét nagy gondossaggal és precizitdssal gyartottak, a legjobb

minéség, konyhai hasznalatra alkalmas anyagokbdl. A Tupperware Tejhabositora

ugyanaz a minéséggarancia vonatkozik, mint a tdbbi Tupperware termekre. Ennek
értelmében kicseréljik a terméket, ha rendeltetésszerl, haztartasi hasznalat mellett
barmilyen gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik.

www.tupperware.hu

Tejhabositd HU



Taname Teid, et ostsite Tupperware piimavahustaja, mis on ideaalne kreemja vahu
valmistamiseks cappuccinole, piimakohvile ja moka kohvile. 0,5 | kannu saab samuti
kasutada laual kastmete serveerimiseks.
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Kasutage ndudepesumasinas madala temperatuuriga programmi — nii sdéstate energiat ja kaitsete keskkonda.

Piimavahu valmistamise juhend

1.Taitke kann piimaga Glemise piirini (150 ml). (Vt. joonis 1).

2.Kuuma piima saamiseks asetage kaanega kann (ilma kulbita) mikrolaineahju avatud
tilaga asendis. Soojendage keskmisel kuumusel kuni 1 minut (vt. joonis 2) v6i kuumutage
piima pliidi peal kastrulis kuni 65 °C-ni enne kuuma piima kannu kallamist.

3.Asetage kulp kannu; pddrake kaas, tila jaéb suletud asendisse(vt. joonis 3).

4.Hoidke kaas peal ning ligutage kulpi dles ja alla kuni 40 sekundit (vt. joonis 4).

Laske piimal mdned sekundid settida.

5. Kasutage kulbi abi vahustatud piima tassidesse kallamisel ning lisage vahustamata
piima maitseks (vt. joonis 5). 150 ml piimast saab 2 tassi cappuccinot. Raputage riivitud
Sokolaadi voi kakaopulbrit maitseks peale.

Ettevaatust

« Arge asetage piimavahustajat kunagi otse pliidi peale

« Arge piima “keema ajage”, kuna see muudab maitset.

¢ Piim peaks olema ile 60 °C voi killmkapi temperatuuril, mitte toatemperatuuril, kuna
siis on raske vahustada.

« Ei sobi pulbripiimale.

¢ Maksimumtemperatuur 120 °C. Mitte kasutada mikrolaineahjus iima piima voi veeta.

¢ Peske kasitsi voi ndudepesumasinas.

Garantii

Tupperware piimavahustaja on valmistatud suure hoole ja tipsusega parima

kvaliteediga materjalidest, mida on lubatud toiduainetega kasutada. Piimavahustajal

on samasugune kvaliteedigarantii nagu koigil Tupperware toodetel, mille kohaselt
garanteeritakse teile asendustoode, kui tootel peaks iimnema tavapérase koduse
kasutamise kéigus tootmis- voi materjalivigu.

www.tupperware.ee
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Dékojame, kad jsigijote Tupperware pieno puty plakiklj. Jis puikiai tinka gaminti
putg Cappuccino, Latte ir Mocha kavai. 0,5 | gsotélj galima naudoti ir padazams
patiekti.
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Indaplovéje naudokite nedidelés temperatiiros programa - taip taupysite energija ir tausosite aplinka.

Pieno puty plakiklio naudojimo instrukcija:

1.] gsotél] pripilkite pieno iki maksimalaus lygio zymés (150 ml). (Zr.1 pav.)

2.Jeireikia, pieng pasildykite, gsotélj (be plaktuveélio) jdéje j mikrobangy krosnele taip, kad
snapelis likty neuzdengtas. Kaitinkite vidutiniu galingumu ne ilgiau kaip 1 minute.

(Zr.2 pav.). Arba, pries jpildami pieng j gsotélj, pasSildykite jj dubenélyje ant viryklés iki
65 °C temperaturos.

3.] asotélj [dekite plaktuvél, asotélj uzdenkite ir uzdarykite snapelj. (2r. 3 pav.)

4.Tyirtai laikykite dangtelj ir kilnokite plaktuvélj aukStyn-zemyn mazdaug 40 sekundZiy.
(Zr. 4 pav.) Kelioms sekundéms palikite pieng nusistoveti, kad sutirStety.

5. Dédami iSplaktg pieng j puodelius, naudokite mentele. Pagal skonj galima jpilti Siek tiek
neplakto pieno. (Zr. 5 pav.) 150 ml pieno uztenka 2 puodeliams Cappuccino kavos. Pagal
skonj ant virSaus galite uzbarstyti tarkuoto Sokolado arba kakavos milteliy.

Perspéjimai

* Niekada nedékite pieno plakiklio tiesiai ant viryklés.

* Neuzvirkite pieno, nes tai sugadins jo skonj.

* Pienas turi bati Saldytuvo temperatiros arba aukstesnés nei 60 °C temperatiros,
kadangi kambario temperatiros pieng sunku iSplakti.

* Nepatartina naudoti pieno milteliy.

* Maksimali temperatira 120 °C. Mikrobangy krosneléje Sildykite tik pieng arba
vanden;.

* Plauti rankomis arba indaplovéje.

Garantija

Tupperware Pieno puty plakiklis pagamintas kruopséiai ir tiksliai i$ geriausiy kokybisky

medziagy, patvirtinty naudojimui lieciantis su maistu. Jam suteikiama tokia pati

kokybés garantija, kaip ir visiems Tupperware gaminiams. Sios garantijos suteikimas
uztikrina, kad gaminys bus pakeistas, atsiradus gamybos ar medziagos brokui,
naudojant jprastinémis buitinémis sglygomis.

www.tupperware.lt
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Paldies, ka iegadajaties Tupperware piena putotaju. Tas ir lieliski piemérots krema
putu pagatavos$anai kapucino, kafijai late un mokas kafijai. 0,5 | krtize izmantojama
ari méréu pasniegSanai galda.
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Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas temperattiras programmu, lai taupitu elektroenergiju un saudzétu vidi.

Instrukcija piena putu pagatavosanai

1.Piepildiet krizi ar pienu idz maksimalai atzimei (150 ml). (Skat. 1. zZim.)

2.Lai iegitu karstu pienu, ievietojiet kriizi (bez lapstinas) mikrovilnu krasnr ar vaku atverta
snipja stavoklr. Sildiet pienu apméram 1 mindti l1dz vidégjai temperatarai (Skat. 2. Zim.),
vai ari sakarsgjiet pienu katla uz plits lidz 65°C, péc tam parlejiet karsto pienu krize.

3.levietojiet lapstinu kruze, uzlieciet vaku ar snipi aizvérta stavokr. (Skat. 3. zZim.)

4.Turot vaku, 40 sekundes virziet katu augSup un lejup. (Skat. 4. Zim.) Dazas sekundes
laujiet pienam nostaties, lai tas sabiezétu.

5.Ar lapstinu izsmeliet saputoto pienu tasités un péc garSas pievienojiet nesaputotu pienu.
(Skat. 5.zZim.) 150 ml piena pietiek, lai pagatavotu 2 tasites kapugino kafijas. Lai iegutu
labaku garsu, virst uzberiet maltu Sokoladi vai kakao pulveri.

Piesardzibas méri:

* Nekad nelieciet piena putotaju tiesi uz karstas plis.

* Nevariet pienu, jo tas ietekmé ta garsu.

* Pienam ir jabt virs 60°C vai ledusskapja, nevis istabas temperatira, jo tas atvieglo
putoSanu.

* Nav piemérots pienam, kas ieguts no piena pulvera.

* Maksimala temperatura 120°C. Nelietojiet mikrovilnu krasni, iznemot gadijumus, kad
putotaja ir piens vai Gdens.

* Mazgajiet ar rokam vai trauku mazgajama masina.

Garantija

Tupperware piena putotajs tiek razots, ievérojot Tpasu rtpibu un precizitati, no

augstakas kvalitates materialiem, kas ir apstiprinati lietoSanai saskaré ar partikas

produktiem. Tam ir tada pati kvalitates garantija ka visiem Tupperware izstradajumiem,

kas nodroSina to apmainu, ja izstradajumiem tiek konstatéti kadi razo$anas vai

materialu defekti, pareizi tos lietojot majas apstaklos.

www.tupperware.lv
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Tupperware Képlik Koplik triniind aldiginiz iin tesekkir ederiz. Kapugino ve moka
gibi iceceklere krema koépugl eklemek igin ideal bir Grlindir. Servis yapmak igin de
kullanilabilir.
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Eneriji tasarrufu saglamak ve cevreyi korumak igin bulasik makinenizde diisiik sicaklik programlarini kullanabilirsiniz.

Koépukli siit yapma talimatlari

1.Kabi maksimum isaretine kadar (150 ml) siitle doldurun (Sekil 1’e bakiniz).

2.Sicak st icin kabi (kepgesiz), kapagdi agik konumundayken mikrodalga firina yerlestirin. 1
dakika boyunca orta kuvvette calisan mikrodalga firnda bekletin (Sekil 2'ye bakiniz).

Ya da s(itd, kaba aktarmadan 6nce bir cezvede 65°C’ye kadar isitin.

3.Kepgeyi kaba yerlestirin, ucu kapall halde kapagi kapatin (Sekil 3'e bakiniz).

4.Kapag tutun ve pistonu yaklasik 40 saniye boyunca yukari-asagi hareket ettirin
(Sekil 4’e bakiniz). Sttiin képlrmesi igin birkag saniye bekletin.

5. Qirpilan siitii fincanlara aktarmak icin kepgeyi kullanin ve fincanlara lezzet katmak igin
cirpimamis st ekleyin (Sekil 5'e bakiniz). 150 mi stitten, 2 kupa kapugino yapabilirsiniz.
Daha fazla lezzet i¢in Usttine rendelenmis ¢ikolata ya da kakao tozu ekleyebilirsiniz.

Uyarilar

* Sit képuklendirme aracini asla dogrudan isi kaynagina koymayin.

o Lezzetini etkileyeceginden sitl “kaynatmayin”.

* Siit 60°C’den yiksek ya da buzdolabinda sogutulmus halde olmalidir. Cirpilmasi zor
oldugundan oda sicaklirminda olmamalidir.

St tozuyla kullanima uygun degildir.

* En ylksek sicaklik 120°C'dir. Sut ya da su disinda bir malzemeyle mikrodalga firnnda
kullaniimamaldir.

 Elde ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

Garanti

Tupperware Képuk Képuk gida ile temasinda kullanim i¢in onaylanan, en iyi kaliteli

malzemelerden bly(k itina ve hassasiyet ile tretilmistir. Normal ev kullanimi

esnasinda herhangi bir Giretim veya malzeme kusuru ortaya gikarsa degistirme
garantisi veren bitin Tupperware® trlinlerinde oldugu gibi Kalite Garantisi vardir.

Yanma garanti kapsamimizda degildir.

www.tupperware.tr
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Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali Tupperwarov Penilnik mleka. Je idealen za
izdelavo kremaste pene za kapucino, mleko in kavo. Pollitrski vr¢ lahko uporabite tudi
za serviranje omak na mizi.
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Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj boste tako privaréevali energijo in
pripomogli k varovanju okolja.

Navodila za pripravo penastega mleka

1.Napolnite vr¢ z mlekom do najvisje oznake (150 ml) (slika 1).

2.Za vro¢e mleko postavite vr¢ (brez lopatice) v mikrovalovno pecico s pokrovom v
odprtem iztoénem poloZaju. Na srednji temperaturi segrevajte najve¢ 1 minuto (slika 2).
Ali pa mleko pogrejte na kuhalni plos¢i do 65 °C in ga nato vro¢ega prelijte v vré.

3.Postavite lopatico v vré; pokrijte s pokrovom z zaprtim izto¢nim poloZajem (slika 3).

4.Drzite pokrov in potiskajte bat navzgor in navzdol priblizno 40 sekund (slika 4).
Pustite mleko nekaj sekund, da se usede in zgosti.

5.Z lopatico prenesite spenjeno mieko v skodelice in dodajte sveZe mleko po okusu
(slika 5). 150 ml mleka zadostuje za 2 skodelici kapucina. Po Zelji okrasite peno z
naribano ¢okolado ali kakavom v prahu.

Uporaba in nega

 Penilnika mleka nikoli ne postavljajte neposredno na kuhalno plos¢o.

* Mieka ne segrevajte do »vretja«, ker to vpliva na okus.

* Mleko mora imeti ve€ kot 60 °C ali temperaturo iz hladilnika, ker ga je pri sobni
temperaturi tezko stepsti.

¢ |zdelek ni primeren za mleko v prahu.

* Najvisja temperatura 120 °C. Posoda je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici
samo z mlekom ali vodo.

» Ogistite ro¢no ali v pomivalnem stroju.

 Velja obi¢ajna Tupperwarjeva garancija.

Garancija

Tupperwarov Penilnik mleka je izdelan z veliko prizadevnostjo in natanénostjo iz najbolj
kakovostnih materialov, ki so odobreni za uporabo pri pripravljanju in shranjevanju

Zivil. Zanj veljajo enaki garancijski pogoji kot za vse izdelke Tupperware. Vsak izdelek z
napako v materialu ali s proizvodno napako, ki se zgodi pri uporabi izdelka pri obi¢ajni
uporabi v gospodinjstvu, je mogoce zamenjati.

www.tupperware.si
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Tupperware CyT KOMIpTKIilll biAbICbIH CaTbiN aFaHbIHbI3 YLLIH anfFbic Ginaipemis.
On Kany4vHO, laTTe aHEe MOKKO YLiH Kinerei KeGiKTI farblHAdy MaKkcaTtbiHAa
MiHCI3 60/bin Tabblnagel. TamakTaHy KesiHae Ty3AblKTap ywiH 0,5 N Ke3eHi
nalganaHblHbI3.
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HyaTTbl yHemaen, KopLuaFaH opTaHbl KOpFay MaKcaTbiHAA bIbIC HYFbilll MallMHaHbI TOMEH TemnepaTypabl
Garapnamara Koibin KONAaHbIHbI3.

KebiKTi cyTTi lacay 60ibiHIIA HYCKayIbIKTap

1.Ke3eHi makcumangpl 6enrire AeriH cyTrneH ToNTbIPbIHbI3 (150 Ma). (1-cyp.
KapaHbl3)

2.blcTbIK cyT yLWiH Kaknarbl 6ap Ke3eHi (LLeMiLLCi3) alublK Haya KyMiHae
MUKPOTOJIKbIHABI NELLKE OpHaNacTbipbiHpbI3. OpTalla wamMameH 1 MUHTYKa AeriH
WbINbITbIHBI3. (2-CYp. KapaHbI3). Hemece CyTTi, bICTbIK CYTTi Ke3ere Kylo angbiHaa,
65°C rpagycKa fewiH, KOHQOPKaaa MblbITbIHbI3.

3.WemiwwTi Keaere canbin; *abblK KyMiHAE caHblnaybl 6ap KaKNaKTbl ayblCTbIPbIHbI3.
(3-cyp. KapaHbI3)

4.KHaKnaKTbl ToMeH 6achbin, TbiFbIHAbI }OFapbl-TOMeH 40 CeKyHATaM 6aCbiHbI3.
(4-cyp. KapaHbI3) CyT KotonaHybl YLUiH GipHeLLle CeKYHA, TYHybIHa MYMKIHAIK 6epiHi3.

5.LLlavKasnraH CyTTi WblHblaAKTapFa KacbIKNeH casy, api AoMiH 6aiKay YLUiH LeMiLTi
nalganaHbiHbI3.
(5-cyp. KapaHbI3) 150 M/ CYTTeH 2 LWbIHbIAAK Kany4mHo }acanagpl. [JamiHe Kapai
6eTiHe YrireH LWOKoNaATbl HeMece KaKao yHTaFblH Ce6iHi3.

MalipanaHy HaHe KyTim KepceTy

o CyT KenipTKiLTi NeLwTiH yCTiHe TiKkenei KoMMaHbI3.

* CyTTi «KaiHaTnaHbI3», ce6ebi 6yn fomiHe acep eTyi MyMKiH.

* CyT 6eniMe TemnepaTypacbiHaa emec, 60°C rpafycTaH }oFapbl Hemece
TOHA3bITKbILLI TeMnepaTypacblHAa 60/1ybl KepeK, ce6eb6i OHbl KenipTy KublH 6onapl.

¢ YHTaK CyT YLUiH naiganaHyra 6on1mangbl.

* Maxcumangpi Temneparypa 120°C rpagyc. CyT neH cyfaH 6acka, MUKPOTO/IKbIHAbI
newTe naiaanaHyra apHasMaraH.

* KonMeH Hemece biAbIC MyFbill MalLMHAAA Ta3aiaHbI3.

¢ KanbinTbl Tupperware Keningiri KongaHbinagbl.

Keninpik

Tupperware CyT KenipTKiLl blfbICbl TaFaMMeH Gipre nanaanaHybl MaKy JaHFaH
canacbl }orapbl MaTepuangapaaH cana MeH AaAIKTIH }oFapbl CTaHAnapTTapbiHa
calikec eHajpinreH. OnapablH eHIMAi KanbiNTbl Y KONAAHbICbIHAA NaknaanaHrFaHaa
aKaybl OpbIH aJica HemMece MaTepua 3aKbiMaaca aybiCTbIpblIyblH KAMTaMachI3
eTeTiH 6apnbiK Tupperware eHimaepiHe 6epineTiH 6ipaen Cana Keningiri 6ap.

www.tupperwarebrands.com
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Vamultumim ca ati ales Magic Milk de la Tupperware. Acest produs este ideal pentru
crearea unei spume cremoase pentru cappuccino, latte si mocha. Cana termoizolanta
de 0,5 litri poate fi utilizata si pentru servirea la masa a sosuirilor.
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Folositi un program cu temperaturé scazuté la masina de spélat vase pentru a economisi energie si a proteja mediul.

Instructiuni pentru obtinerea unui lapte spumos

1.Umpleti cana termoizolanta cu lapte pana la semnul de maximum (150 ml).
(Consultati Fig. 1)

2.Daca doriti lapte fierbinte, amplasati cana termoizolanta (fara lingura de spumare) in
cuptorul cu microunde, cu capacul si gura de turnare in pozitie deschisa. Incalziti la
putere medie pana la 1 minut. (Consultati Fig. 2). Sau puteti incalzi laptele intr-o oala, pe
plita, pana la 65 °C, inainte de a transfera laptele fierbinte in cana termoizolanta.

3.Introduceti lingura de spumare in cana termoizolantd; asezati capacul la loc, cu gura de
turnare in pozitie inchisa. (Consultati Fig. 3)

4.Tineti capacul apasat si impingeti presa in sus si in jos, timp de maximum 40 de
secunde. (Consultati Fig. 4) Lasati laptele s& se odihneasca timp de cateva secunde,
pentru a se ingrosa.

5.Folositi lingura de spumare pentru a turna laptele spumat in cesti si adaugati lapte normal
pentru un gust mai bun. (Consultati Fig. 5) 150 ml de lapte este suficient pentru 2 cesti de
cappuccino. Presdrati ciocolata rasa sau cacao deasupra, pentru un gust mai bun.

Utilizare si intretinere

* Nu asezati niciodata Magic Milk direct pe plita.

* Nu fierbeti” laptele, deoarece gustul va avea de suferit.

 Laptele trebuie sa aiba mai mult de 60 °C sau sa fie la temperatura frigiderului, nu la
temperatura camerei, deoarece va fi greu de spumat.

* Produsul nu este potrivit pentru lapte praf.

¢ Temperatura maxima 120 °C. A nu se utiliza la microunde cu alte lichide in afara de
lapte sau apa.

¢ A se curdta manual sau in masina de spélat vase.

* Se aplica garantia standard Tupperware.

Garantie

Magic Milk de la Tupperware este fabricat cu cea mai mare atentie si precizie, din
materiale de cea mai buna calitate, aprobate in vederea contactului cu alimentele.
Acesta beneficiaza de aceeasi Garantle a calitdtii ca toate produsele Tupperware,
garantie care asigura ca produsul va fi inlocuit in cazul in care prezinta vreun defect de
fabricatie sau de material in timpul utilizarii casnice obisnuite.

www.tupperware.ro
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Bnarogapvm BM, Ye KynuxTe neHoo6Gpa3yBatensa 3a MAAKO Ha Tupperware®!
Tol e npgeaneH 3a NpUroTBAHE Ha KpeMoobpasHa NaHa 3a KanyyvHo, 1ate U MoKa.
Hawnata ¢ BmectumocT 0,5 1 MOXe Aa ce M3non3sa 3a cepBMpaHe Ha cocoBe Ha
Mmacara.
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ManonasaiTe HUCKOTeMNepaTypHa Nporpama Ha ChAOMMA/HATA MallMHa, 3 Aia NECTUTE eHeprus 1 onassare
OKONHaTa cpesa.

UHCTPYKUMU 3a pa3neHBaHe Ha MJIAIKO

1.HanbnHeTe KaHata ¢ MAAKO A0 MHUATA 3a MakcumyMm (150 mn). (BuTe dur. 1)

2.3a ropeLlo MNAKO CNoXeTe KaHaTa (6e3 YepnadieTo) B MUKPOBb/IHOBA ypHa C
Kanakx B NO3u1LMA C OTBOPEH Yydyp. 3arpeiTe Ha cpeaHa CTeneH B NPOABbIKEHNE
Ha Ao 1 MuHyTa. (BrikTe dur. 2) Mome CbLLO Aa 3arpeeTe MIAKOTO Ao 65°C B
Kacepona Ha KOT/IOHa, Npeau Aa ro NpexBbp/InTe B KaHata.

3.MocTaBeTe YepnayeTo B KaHaTa; NoCTaBeTe OTHOBO Kanaka B Mo31LuA CbC
3aTBOpPEH uy4yp. (BuTe dur. 3)

4.HatucKaliTe Kanaka Hagoy v ABUIKETe ByTaioTo Harope-Hagoy B NPOALIKEHNE
Ha 40 ceKyHaM.
(BuxkTe ¢ur. 4) OcTaBeTe MAAKOTO fia MOCTOM HAKO/KO CEKYHAM, 3a fia Ce CrbCTH.

5.13nonsBaiiTe YepnayeTo, 3a Aa cuneTe pasbUTOTO MIISIKO B Yallu, U fobaBeTe
Hepas6WTO MJIFIKO Ha BKYC.
(BviTe ¢ur. 5) 150 M MAAKO ca AOCTaTbYHM 3a 2 Yalm Kany4umHo. MNMopbeeTte
OTrope C HaCTbpraH LUOKOaZ UM Kakao Ha npax Ha BKYC.

U3nonssaHe U rpuxka

¢ HuKora He nocTaBsAKTe NeHoo6pa3yBaTesa 3a MIAKO HaNpaBo BbPXY KOT/IOHA.

¢ He KunBaiiTe MIAKOTO, THI1 KAaTo TOBA NPOMEHS BKyCa.

* MnsakoTo TpA6Ba fa 6bAe C x1agnIHa Temneparypa uan Temneparypa Hag 60°C, a
He CbC CTalHa Temneparypa, Tbit KaTo Torasa e TPyAHO 3a pastuBaHe.

* He e noaxoasLy, 3a MIAKO Ha npax.

* MakcumanHa Temneparypa 120°C. [la He ce n3non3sa B MUKPOBBb/IHOBA PypHa,
OCBEH C M/IAIKO MK BOAaA.

¢ [la ce no4McTBa Ha pbKa WK B CbAOMUAIHA MaLLMHA.

* [punara ce cTaHgapTHaTa rapaHumMa Ha Tupperware.

FapaHuua

MeHooGpa3yBaTenAT 3a MAAKO Ha Tupperware e NPOM3BEAEH C roIAMO BHUMaH1e
1 NPELM3HOCT OT MaTepuavi C Hal-BUCOKO Ka4ecTBO, of06peHn 3a ynotpeba npu
Aonup ¢ xpaHa. Te umar cbluyata MapaHLmMa 3a Ka4eCTBO KaTo BCUYKM NPOAYKTH
Ha Tupperware, KOATO rapaHTMpa, Ye Le NoJTy4uTe 3aMsAHa NPU HasIMuKue Ha
NPOM3BOACTBEH AedEeKT MK fedeKT Ha MaTepuana npu HopmasiHa JoMatlHa
ynoTpe6a Ha NpoayKTa.

www.tupperware.bg

MeHooObpasyBaTen 3a MAAKO BG
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